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[l Natale inglese ¢ targato Torniella

Nei cesti di “Harrods” i salumi dell azienda Mori

TORNIELLA. [l salumiere
maremmano di Sua Maesta,
la regina Elisabetta di Inghil-
terra, continua a mietere suc-
cessi oltre Manica.

Dopo aver portato il nome
del suo paese, Torniella, ol-
tre i confini italiani, dopo
aver sfondato nei negozi For-
tnum & Mason, in Scandina-
via e in Russia, quest’anno
Silvano Mori ha avuto un ul-
teriore soddisfazione: i ma-
gazzini Harrod’s, che da an-
ni nel reparto di salumeria
ospitano le sue riconoscibilis-
sime etichette gialle, hanno
deciso di inserire nei cesti di
Natale (qui se ne confeziona-
no decine di migliaia..) alme-
no un prodotto macellato e
confezionato in Alta Marem-
ma.

I salumi di Mori, le sue in-
venzioni (spesso riscoperte
del passato), sono arrivate
negli ultimi anni sulle tavole
di mezza Europa, non ultima
quella dei reali inglesi. Pio-
niere dell’e-commerce e del-
la promozione globale (a cin-
que stelle), quella di Mori e
oggi una delle aziende me-
glio collocate sui mercati in-
ternazionali.

Dalla finocchiona alla pan-
cetta, dal prosciutto crudo
stagionato ai salami (dolce,

I prestigiosi grandi
magazzini londinesi
scelgono Maremma

piccante, toscano, maremma-
no, al Morellino) passando
per soppressata e capocollo.
E ancora i salumi di cinghia-
le, le salsicce, i buristi, il pro-
sciutto crudo stagionato sot-
to cenere di quercia, sotto
grano e sotto semola di gra-
no. Le declinazioni del maia-
le per Silvano sono moltepli-
ci, tanti prestigiosi biglietti
da visita da spendere a giro
per il mondo. e,

E pensare che la storia im-
prenditoriale di Mori inizia

dalla vecchia macelleria del
paese, oggi diventato un mo-
derno stabilimento per una
potenziale clientela senza
confini.

«Abbiamo mantenuto pero
— spiega — le tecniche arti-
gianali tramandate dagli avi
che, unite a moderni macchi-
nari, forniscono prodotti di
elevata qualita e conformi al-
le pit scrupolose norme sani-
tarie dell’'Unione Europea.
Quando sono andato per la
prima volta ai magazzini
Harrods — racconta ancora
Mori — ed ho visto sul banco
certi prezzi, mi € preso un ac-
cidente. Ho pensato che nes-
suno avrebbe mai acquistato
i miei salami e quei prosciut-
ti a quei prezzi e invece, in
una mezza giornata, hanno
venduto tutto».

Prezzi elevati, quindi, ma
per godere di una qualita
ineccepibile. «Diventare for-
nitori di Harrods o dei nego-
zi Fortnum & Mason non e
uno scherzo — prosegue Sil-
vano — bisogna passare at-
traverso una serie di test che
non devono lasciare dubbi
sulla genuinita dei prodotti,
poi ci sono i controlli diretti
sulle aziende effettuati dai re-
sponsabili degli acquisti».
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